Antipasti

Uovo
Cavolfiori, nocciole, tartufo

Calamaro ripieno
Nero di seppia, cocco, curry

Tonno
Ajo blanco, mandorle, melone bianco

Carpaccio maturato
Marmellata al bacon e cipolle, bernese ai porcini

Cotechino e lenticchie
Mostarda di mele

Battuta a coltello di sottofiletto piemontese
Olio, sale, pepe ( scelta senape digione — bottarga d’uovo )

Battuta a coltello di sottofiletto piemontese
scaglie di tartufo fresco di stagione

Primi Piatti

Risotto
Zucca, liquirizia, scampi

Riso croccante
Ossobuco alla milanese, gremolada

Cannelloni ripieni
Agnello, funghi, parmigiano, tartufo

Agnolotti del plin ai 3 arrosti
Fondo di arrosto al miso

Gnocchi alla romana
Porro, castelmagno, salsiccia cruda di manzo

servizio € 4.00

€17.00

€17.00

€ 18.00

€ 18.00

€17.00

€ 18.00

€ 21.00

€ 20.00

€ 20.00

€ 20.00

€ 20.00

€ 20.00

Per allergie o intolleranze consultare I’elenco allergeni e informare il personale di sala



Seconde Portate

Sandwich di pesce
Salmoriglio affumicato, zucca

Coscia di Faraona
Castagne, scalogno, lugana

Piccione
Topinambur, mela verde, teriyaki

Cervo
Verza, porcini, cioccolato

Filetto di vitello alla Wellington
purea di patate, fondo di vitello, scaglie di tartufo nero

Fassona al camino ( filetto di scottona piemontese )
Maionese alla paprika affumicata, cavolo viola e umeboshi

Contorni

Patate saltate

Finocchi gratinati

servizio € 4.00

€ 25.00

€ 28.00

€ 25.00

€ 28.00

€ 29.00

€ 30.00

€ 4.00
€ 5.00

Per allergie o intolleranze consultare 1’elenco allergeni e informare il personale di sala
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